
Schwarzwälder Apfeltorte 
 
 
 

 
 

Für 1 runde Form (26 cm) 
 

Zutaten: Zubereitung: 
3 Eier  
100 g Zucker 

schaumig rühren für den Biskuit 

100 g Mehl 
1 Msp. Backpulver 
1 TL Kakao 

unter die Schaummasse heben, in eine gefettete Springform geben 
und bei 200°C ca. 10 - 15 Min. backen.  
 
Auskühlen lassen. 

3 mittelgroße Äpfel 
½ l Apfelsaft 
40 g Vanillepuddingpulver 
etwas Zucker 

in dünne Spalten schneiden. 
Äpfel mit dem Saft aufkochen, dann mit dem Puddingpulver 
abbinden. Mit Zucker abschmecken. 
 
Die Masse abkühlen lassen und auf den Biskuit geben und 
glattstreichen. 

½ l Schlagsahne 
1 P. Vanillezucker 

Steifschlagen 
Auf den Apfelpudding streichen und dann ausgarnieren mit 
Sahnetupfen, frischen Apfelspalten und Zimt 
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Wir wünschen 

gutes Gelingen! 


